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TAVUK SUYUNA ARPA SEHRIYE CORBASI

Umit Usta

1/2 adet pilic g6gsl

1 su bardagi arpa sehriye
3 adet domates

1 adet kuru sogan

1/4 paket margarin

Tuz

Karabiber

Pili¢ etini, dérde béldigimiz kuru sodan ve 2 litre kadar su ile haglayalim.

Pili¢ haslaninca, suyunu sizip, ayiralim ve etlerini kemiksiz olarak, ufak ufak didikleyelim.

Margarin yagini tencereye koyup, sehriyeleri ilave edelim. Birazcik kavurduktan sonra, kabuklarini soyup ufak
ufak kestigimiz domatesleri de ilave edip, pisirelim.

Slzdugumaz tavuk suyunu, tencereye ilave edip, hepsini birden kaynatalim. Sehriyeler pisince, yeterince
tuzunu ve karabiberini atip, didikledigimiz tavuklari da tencereye ilave ederek, bir tagim daha kaynatip, servis
yapalim.
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