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TAVUK SUYU (TAVUK KEMIKLERINDEN)

1 kilo tavuk kemigi

100 gram tavuk kanat ve boynu
1 bas sogan

1/4 havug

1-2 dal veya kok kereviz

1 kahve kagsiJi tane karabiber

Bir tencereye 20 bardak su konur. Ufak parcalar halinde kirlmig kemikler, kanat ve boyu ilave edilir. Su,
kaynamaya baslayinca, sogan, dogranmig havuglar, kereviz ve karabiber atilir. Orta isili bir ateste tencerenin
kapag ortilmeden iki saat kadar kaynatilir. Tencerede yaklasik 10 bardak su kalinca atesten indirilir. Bir kaba
sUzulerek konur.

Not: Tavuk suyu ¢corbadan salgaya kadar her yemekte kullanilir. Tavuk kemikleri sulari alindiktan sonra bir defa
daha kaynatilirlar ve bu kemiklerden alinacak su, yalniz salgall koyu sos yapiminda kullanilir.
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