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TAVUK SUYU

MALZEMELER
2 Sogan

2 BlyUk Havug
2 Sap Prrasa

1 Butin Tavuk

YAPILIS TARIFI

1- Sogdanlar soyup ikiye bdlin. Havug ve pirasayi temizleyip iri iri kiyin.

Tavugdun igini ve digini iyice temizleyin ve yikayin.

2-Corbanin lezzetini arttirmak i¢in sogan, havug ve pirasayi ¢corba yapiminda kullanmadan énce bir tencerede
kavurun.

Tavuk, tuz ve karabiberi | litre su ile birlikte ilave katin. Kaynama esnasinda beyaz bir képUk olusacaktir.
Koéplugu dikkatilce corbanin Gizerinden alin. Gorbayi 2,5 saat yar kapali kapakla kisik ateste kaynatin.
3-Tavugu gorbanin iginden alin. Suyu yavagca bir stizgegten gegirin.

4-Tavugun etini kemiklerinden ayirin. Once kanat ve butlarini ayinn. Eti kiip kiip dograyip ¢corbaya ekleyin.
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