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TAVUK SUYU CORBASI

2 yemek kagsidi sivi yag
1 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kagigi un

5 su bardag tavuk suyu
1 su bardag sicak su
1/2 cay bardag tel sehriye
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Terbiyesi igin:

1 yumurta sarisi

1/2 limon suyu

Tavuk suyu ¢orba tarifine tencerede sivi yag ve tereyadini eriterek baslayin. Un ilave edip unun kokusu
¢lkincaya kadar kavurun.

Ardindan tavuk suyu ve sicak suyu ekleyerek kaynamaya birakin. Tel sehriyeyi ilave edin.

Ayri bir kapta terbiyesi i¢in yumurta sarisi ve limon suyunu girpin.

Gorbanin suyundan alarak terbiyeye ekleyin ve giizelce karistirin. Hazirlamis oldugunuz terbiyeyi yavas yavas
karigtirarak corbaya ilave edin. Tel sehriyeler yumusayincaya kadar karigtirarak ¢orbay: pisirin.

Pul biber, karabiber ve tuzu ekleyip karistirin. 5-10 dakika daha kaynatip ocagin altini kapatin. Tavuk suyu
¢orba hazir.
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