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TAVUK SUYU

Gorbalik Tavuk (Kemikli Sirt, Kanat, Bacak) 1200 g
Kuru Sogan 600 g

Havug 150 g

Defne Yapragi 1 adet

Taze Kekik 7-8 dal

Su (Oda sicakliginda) 2000 mi

Sivi Yag (Aycicek, Kanola) 4-5 yemek kasigi

Gurme Sef Cok Amagli Pisirici?yi 180 °C?de Sote moduna alin ve igerisine sivi yagi ekleyip isinmasi i¢in 3-4
dk. kadar bekleyin. Daha sonra hazneye ¢orbalik tavuklari ekleyin ve 10-12 dk. renkleri dénene kadar soteleyin.
Sotelenen ¢orbalik tavuklari hazne disina alin ve kabuklarini soyarak rastgele iri kiip seklinde (mirepoix)
dogradiginiz havuglar ve kuru soganlari hazneye alip karamelize olana kadar sotelemeye devam edin. Tim
sebzeler karamelize oldugunda tavuklari ve kalan malzemeleri (defne yapragi, taze kekik) tekrar hazneye alip
Gurme Sef Cok Amagl Pisiriciyi DUdUKIUO Et/Tavuk modunda yiiksek basinca alin ve 90 dk. pigirin.

Pisirme islemi bitince, Gurme Sef Gok Amagl Pisirici soguduktan sonra basincini tahliye edin ve kapagini agin.
Hazne igerisindeki malzemeleri alin ve kalan tavuk suyunu stiziin.

Not: Hazne igerisine konulan suyun maksimum seviyeyi gegmemesine dikkat edin. Gurme Sef Cok Amagcl
Pisiricinin kapagi, Sote modunda yemek pisirirken agik kullaniimalidir.
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