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TAVUK SUYU

1 parcalanmisg bir tavuk ya da ¢orbalik tavuk pargalari
1 tane havug

1 tane kuru sogan

3-4 tane kereviz sapi

1 tane defne yapragi

4-5 tane karabiber

1 dis sarimsak

3 litre su

Tavuklari yikadiktan sonra tencereye alin. Tavuklarin Gzerini gegecek sekilde su ekleyin ve bir tagim kaynatin.
ilk kaynayan suyu siizdiikten sonra iizerine ylkadiginiz sogan, havug ve kereviz saplarini ekleyin. Uzerine soguk
su ekledikten sonra baharatlarinizi, sarimsag ekleyip 1,5 saat kadar kisik ateste pigirin.

Daha sonra tavuk suyunu suzlp kullanima hazir hale getirebilirsiniz. Eger hemen kullaniimayacaksa
buzdolabinin buzluk kisminda muhafaza edebilirsiniz.
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