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TAVUK SULTAN

6 kisilik Gerekli malzeme:
3 tavuk g6gus eti

250 gr tavuk kiymasi

100 gr mantar,

1 sogan

1 kahve fincani ¢ekilmis antepfistigi
1 yumurta sarisi,

3 milféy hamuru

1 demet maydanoz

Tuz,

karabiber,

kekik

Tavuk géguslerini ortadan ikiye agin. Koparmamaya dikkat ederek et dévicd ile iyice ezin: Mantarlar yikayip
kurulayin.

Tavuk kiymasina mantar, sodan, tuz, kekik, karabiber ve maydanozu ekleyip kiyma makinesinde ¢ekin ya da
robottan gegirin. antepfistigini ilave edip karistirin. Hazirladiginiz tavuk etlerinin ortasina harci paylastirin. Rulo
halinde sararak firin tepsisine dizin. Orta isili firnda 30 dakika pigirin.

Rulolari tek tek milféy hamuruna sarin. Uzerlerine yumurta sarisi sirUp tekrar firina verin. Kizarincaya kadar
yaklasik 10 dakika daha pisirin. Dilim dilim kesin, pilav, patates plresi ve domates sosu esliginde sicak olarak
servis yapin.
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