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TAVUK STROGANOFF

Posta Gazetesi

Yarim kg. pili¢ but - ince dilimlenmig
1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

250 gr. mantar

1 su bardagi krema

Yarim su bardagi su

1 su barda@ dogranmig salatalik tursusu
2 adet patates

1 tath kasidi hardal

1 su bardagi sivi yag

Tuz

Karabiber

Dilimlenmig tavuk, mantar ve kiip dogranmig sodanlari karigtirin. Firin kabiniza yerlestirin. Uzerini folyo ile
kapatarak, 180 derecede, 15 dakika pisirin. Baharatlar, hardal ve tursuyu kremayla karistirin. Firindaki etlerle
harmanlayin, Ozerini kapatarak tekrar 5 dakika pigirin. Ayri bir tavada, 1 su bardagi sivi yagda, kibrit seklinde
dogradiginiz patatesleri kizartin. Pigen etlerinizle birlestirerek servis yapin.
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