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TAVUK SOTELI PAPARA

4 ADET TAVUK GOGSU

1 ADET KURU SOGAN

1 DIS SARIMSAK

2 ADET YESIL BIBER

1 ADET KIRMIZI BIBER

4 ADET MANTAR

2 ADET DOMATES

4 ADET KORNISON TURSU

5 DILIM BAYAT EKMEK

1 YEMEK KASIGI MARGARIN
1 CAY KASIGI FESLEGEN

25 GR TAZE KASAR

1 GAY KASIGI TUZ _
1 GAY KASIGI KIRMIZI PUL BIBER
1 CAY KASIGI KARABIBER

Bayat ekmekler kiip seklinde dogranarak eritiimis margarin ve feslegen ile harmanlanir ve firnda kizartilr.
Tavuk gdgsu, sodan, sarimsak, yesil ve kirmizibiber, mantar ve domatesler kugbasi dogranip sote edilir.
Kornison tursu da dodranip suyu sikilarak bu sote karigimina ilave edilir, baharatlarla lezzetlendirilip pisirilir. Firin
tepsimize dnce feslegenli kizarmis ekmekler konulur, sonra tavuk sote karigsimi ile Ustl kapatilir ve Uzeri kasar
rendesi ile értlldukten sonra firinda kizartilir.

© lezzetler.com tarif no:90609 » adi:Tavuk Soteli Papara « génderen:feray « indirme tarihi:09.05.2024 - 16:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-soteli-papara-vt66571
http://www.tcpdf.org

