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TAVUK SOTE

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Adet kirmizi biber

1 Kg. tavuk gégsu

1 Tath Kagi§i tuz

5 Dis sarmisak

4 Bas sogan

3 Adet Domates

1 Tath Kagig karabiber

3 Adet yesil biber

kusbas! seklinde dogranan tavuk gégusleri 6nceden isitiimig tava atilir, su salar ise suyu ¢ektirilir. Suyunu
cekince 4 yemek kasigi Sana Klasik eklenir ve biraz daha sotelenir. Sotelenen tavuklara kalin piyazlik dogranan
soganlar ve kiiclk kipler seklinde dogranan domatesler ve tuz eklenir. Soganlar élince biberler de eklenir.
Biberler de pismeye ddnlince yemegdimiz hazir. Ocagin alti séndirilmeden hemen dnce dikine ikiye bdliinen 5
dis sarmisak ilave edilir, glizelce karistirilir ve ocak kapatilir. Ocak kapatldiktan sonra 1 tath kasigi karabiber
eklenir karigtirilir. Yemegimiz servise hazir.
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Fotograf "piano" tarafindan génderildi. 20.08.2020
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