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TAVUK SOTE

Yarim kilo tavuk gégsu

1 adet blylk sogan

4-5 adet biber

1 adet blydk boy domates
2-3 dig sarimsak

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Yarim demet maydanoz

Tavuklar kugbasi dogranir ve tavaya alinir. Tavuklar kavrulurken diger tarafta sogan biber sarimsak ve domates
kesilerek hazirlanir. Tavuklar kavrulduktan sonra sirasina gére sogan, biber ve domates eklenip sotelenir.
Domatesi sarimsagi ve baharati eklenip tencerenin kapagi kapatilir domatesler suyunu verene kadar yaklasik
10 dakika kaynatilir. Yemegimizi tabaklara aldiktan sonra Ustiine tarhun ve ince kiyiimig maydonoz sepilir.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 27.02.2024
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