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TAVUK SOTE

Yarim kg tavuk gégsi

1 adet sogan

3 adet sivribiber

2 adet domates

1 tath kasidi salca

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasig pulbiber

Tavugu kugbasgi seklinde dograyip, tencereye aygicedi yagdi ve dogradiginiz tavugu ilave ederek, hafif sulu
kalincaya dek kavuralim. Ince ince dogradiginiz sivri biberleri ve sodanlari tavugun Ustiine ilave edip iyice
karistirin. 5 dk. boyunca kapagi kapali olarak pigirelim. Bes dakikanin sonunda domatesleri ilave edelim
(kabugunu soyup kip kip dogramaniz daha da iyi olacaktir.) Bir kapta kori ile birlikte baharatlar yarim bardak
suda eritip dogradiginiz domateslerin Uzerine ilave edin daha sonra tuzunu atip, suyunu ¢ekene dek pigirelim.
Son olarak tavuk sotemizi sicak olarak servis yapabiliriz.

Fotograf "patavat" tarafindan génderildi. 24.02.2020
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