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TAVUK SOTE

Tavuk veya pilicler temizlenip istenilen sekilde dograndiktan sonra, tencerede biraz kavruimaga bagladig
esnada, Uzerlerine un serpip kizartimalarina devam etmeli. Tuz, biber ve baharatini kattiktan ve birka¢ bas
sarmisagi da diglere ayirip, maydanozu da, mantari da dograyip bir iki domates dahi koyduktan sonra, et
suyunu da ilave ederek hafif ateste pisirmeli ve hangi salga arzu ediliyorsa, onu da hazirlayip tzerine dékmelidir.
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