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TAVUK SOTE

2 yemek kagsidi sivi yag
300 gram tavuk gégst

1 adet sogan

1 adet yesil biber

1/2 adet kirmizi biber

1 adet dogranmis domates
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasidi kuru nane

Tavanin igerisine iki yemek kagidi sivi yagini dokiin. Uzerine 300 gram dogramis oldugunuz tavuklari ekleyin ve
yUksek ateste soteleyin.

Pisen tavuklarin Gzerine dogranmig soganlari ekleyerek sotelemeye devam edin.

Dogranmis yesil biber ve kapya biberi de Uizerine ekleyin.

Ardindan dogradiginiz domatesi de tavanin igerisine aktarin.

Suyunu gektikten sonra sirasiyla; tuz, karabiber, pul biber ve kuru naneyi ilave ederek glizel bir sekilde
karistirin.

Guzelce pisen tavuk sotenizi ocaktan alip servis edebilirsiniz.
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