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TAVUK SOTE

Yarim kg tavuk gégsi
Siviyag

Bal

Sirke

Et suyu

Biber

Kimyon

Kekik

Rezene tohumu
Nane

Sedef otu

Kuru incir

Tavuk etini kiigtk pargalar halinde dograyin.

Dogranmig pargalari bir tava igerisine yerlegtirin.

Uzerine sivi yag ekleyerek pisirmeye birakin.

Ayri bir kap igerisinde bal, sirke, et suyu ve sivi yagdan olusan bir karigim hazirlayin.

Bu karigimin i¢erisine dogranmig biber, kimyon, biraz kekik, rezene tohumu, nane, sedefotu ve kuru incir
ekleyin.

Daha sonra bu sosu tava igerisinde pismekte olan tavuklarin Gizerine dokin.

Kisik ateste yeteri kadar pistikten sonra servis edin.

Not: Arzuya goére tarife tuz ve gam fistigi da ekleyebilirsiniz.
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