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TAVUK SOTE

1 dolu yemek kasigi tereyagi

1 kiloya yakin tavuk pirzola (kusbasi)

1 havug (boydan ikiye bélip ince kiyilmig)
1 iri sogan (ay seklinde dogranmisg)
7-8 renkli carliston biber (ince kiyilmig)
Tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 cay kasigi tozbiber

Kremasi igin:

1 su bardag st

1 silme tath kasigi un

1 silme ¢ay kasigi tuz

Tavuk pirzolalar kugsbagi dogranir. Derin tavada tereyag eriyince tavuklar eklenip suyunu salip ¢ekene kadar
kapagi kapall ara ara karistirarak sotelenir. Sogan ve havug eklenip 2-3dk sotelenir. Biberler eklenip 2-3dk
sotelenir. Baharatlar eklenip karistirilir. Bu esnada kremasi hazirlanir. Siit, un, tuz cezveye alinip karistirilir. Kisik
ateste karigtirarak kaynamaya basladidi an altini kapatip tavugun Uzerine gezdirilip, karistirilir. 2-3dk sonra alti
kapatilip servis edilir.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.02.2024
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