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TAVUK SOTE

Tavuk Gogsu 2 adet
Kemiksiz Tavuk But 2 adet
Kuru Sogan 1 adet

Yesil Biber 2 adet

Kapya Biber 1 adet
Sarimsak 2 dis

Domates Piresi 200 g
Zeytinyadi 4 ¢orba kagigi
Kimyon 1 cay kasig
Karabiber 1 ¢ay kasigi
Pul Biber 1 cay kasigi

Tuz 1 gay kasigi

Su (Kaynar) 1 gay bardagi

Gurme Sef Cok Amagli Pisiriciyi 180°Cde Sote moduna alin ve igerisine 2 yemek kasigi zeytinyagini ilave
ederek 1sinmasi igin 3-4 dk. kadar bekleyin. Daha sonra hazneye tavuk gédsu ve kemiksiz tavuk butlarini iri
kipler halinde dograyip ekleyin. Tavuklara karabiber ve tuz ilave edip soteleyin. Yari sotelenen tavuklari
hazneden alin, kiip kiip dogradiginiz sogani ve kiyilmig sarimsag ekleyin ve sotelemeye devam edin. Hazneye
biberleri kiip kiip dograyip ekleyin ve 2-3 dk. kadar terletin. Ardindan sodan ve biberleri hazneden alin. Kalan 2
yemek kasiJi zeytinyagini hazneye koyun ve 1-2 dk. isinmasi igin bekleyin. Domates puresini ekleyip 2-3 dk.
kadar pisirin. Tavuk ve biberleri ekleyip karistirin. Kimyon, karabiber, pul biber ve tuz ekleyip karistirin. Sicak
suyu ekleyip 12-14 dk. kadar pisirin.

Not: Gurme Sef Gok Amagl Pisiricinin kapagi, Sote modunda yemek pisirirken agik kullaniimalidir.
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