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TAVUK SOTE

Yarim kg tavuk gégsi
2 yemek kagsidi sivi yag
1 tath kasidi domates salgasi
2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 adet domates
Karabiber

Pul biber

Tuz

1 su bardagi su

Tavuk gogusi kusbagsi dogranir. Soganlari piyazlik, biberleri julyen, domatesleri kiip kiip dograyin. Kisik ateste
tavuklari arada karistirarak kavurun. Suyunu ¢ekince soganlari ve dogranmis sarimsaklari ekleyin. 1 - 2 dakika
kavurduktan sonra biberleri ilave edin. Biberler sotelenince domatesleri, salgayi, baharatlari ve tuzu ekleyip
pisirmeye devam edin. Uzerine 1 bardak su ekleyin ve tavuk pisene kadar kapagi kapali pisirmeye devam edin.
Sicak servis edin.
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