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TAVUK SOTE

https://dogadakiyabanci.com

500 gr tavuk gdgis

2 adet kirmizi biber

2 adet yesil sivri biber

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Tuz

Pul biber

Kekik

Tavuk gdgusleri sotelik dogranir. Kirmizi biber ve yesil biberler istenilen boyuta gére dogranir. Biraz blyik
dogranmasi, erime pay! sonrasi tadini daha ¢ok hissettirir. Az kizmig tavaya tereyagi konulur. Erimeye yakin
zeytinyadi veya ay gicek yagdi dahil edilir. Tavuklarin pisme slresine yakin biberler dahil edilir. tuz eklenir. Bir
muddet (biberler eriyene kadar) kizartilir. Yemek atesten ¢ikarilir pul biber kekik eklenir.
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