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TAVUK SOTE

200 Gram Doğranmış Tavuk Eti
1 Çorba Kaşığı Tereyağı
1 Çorba Kaşığı Zeytinyağı
1 Adet Sotelik Doğranmış Kuru Soğan
Sarımsak (isteğe göre katılmasa da olur)
Yeteri Kadar Tuz
Baharat

Tavuk ve yağları tavaya alıp sotelemeye başlayın.
Suyunu çekince soğanları ekleyin.
Solunca kalan malzemeleri ekleyin ve suyunu çekip tavuklar pişinceye kadar pişirin.
Servis tabağına alıp maydanoz ile servis edin.
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