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TAVUK SOTE

500 gr. tavukgdgsu

2 su bardagi sicak su

2 gay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi
2 domates

1 blyUk sogan

3 yesil biber

2 kapya biber

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigdi pul biber

Y2 cay kasigi karabiber
Tuz

Genis bir tencereye sivi yagdi ve tereyagini alin. Salgalari ekleyip kavurmaya baglayin.

Sogani incecik dograyin ve salgada kavurun. Ince dogranmis yesil ve kapya biberi de tencereye alin.
Kip kip dogranmis tavukgdgsinu tencereye alin. Kizgin ateste birkag dakika tavuklari kavurun.
Dogranmis domatesi de tencereye alin. Pul biber, karabiber ve kekigi tencereye alin.

Sicak suyu tencereye ekleyin, tencerenin agzini kapatip kisik ateste pismeye birakin.

Tavuklar yumugadiktan sonra tuzu da ekleyin ve malzemeleri iyice karigtirin.

Suyunu geken tavuk soteyi ocaktan alin.
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