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TAVUK SOTE (JAPONYA)

Malzemeler

1 yemek kasigdi sivi yag, kizartmak igin

400 gr tavuk budu

Sos:

4 yemek kasigi sirke

1 buguk yemek kasigi soya sosu

Garnitar:

Ince julyen dogranmis istediginiz sebze. (Japonlar genelde rendeden gegirilmis turp, ince dilimlenmig lahana
veya havug severler.)

Yapiligi

1. Tavuk budunu kiiglk parcalara bélin.

2. Sos malzemelerini bir kaba koyduktan sonra tavuk budunu ekleyin ve sosta 10 dakika bekletin.

3. Bir tavada sivi yagini isitin ve tavuklar kizartmaya baslayin. Pistikten sonra kalan sosu ekleyin ve 1 dk. kadar
daha pigirin.

4. Sebzelerle servis yapin.
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