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TAVUK SORVA (IGDIR)

Igdir Il Kdltdir Turizm MadrlGgi

1 tavuk

1 orta boy sogan

1 cay kasigi tuz

125 gr margarin

1 Cay kasig sarikdk
1 orta boy domates
3 sivri biber

1 orta boy patates
Y2 su bardagi lepe
1,51tsu

Oncelikle tavuk pargalara ayrilarak bir tencereye konulur. Lepe ve su eklenerek ates lizerine alinir. Ince ince

kiyilmig sodan ve tuz, hazirlanan karigim igine konarak tencerenin kapagi kapatilir. Lepenin pismesi beklenir.
Lepe pisince rendelenmis domates, halkalar halinde dogranmis biber ve patates eklenerek bir stire kaynatilir.
Daha sonra yagi konularak, Uzerine sarikok serpistirilir. Patatesler ve tavuk pisince atesten alinir.
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