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TAVUK SiS

250 gram tavuk gégsu

1 dis sarimsak

1 kasik salca

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Kimyon

Kirmizi biber

Tavuk etimizi yikayip kusbas! dilimliyoruz ve derin bir kaba aliyoruz. Sarimsagi tavugumuzun Gizerine
rendeliyoruz. Tuz, salca, sivi yag ve baharatlar da ilave edip iyice yoguruyoruz ve buzdolabinda yarim saat
kadar dinlenmeye birakiyoruz. Daha sonra dolaptan ¢ikarip tek tek ¢op sislerimize diziyoruz. Tavaya siviyad
koyup kizdiriyoruz ve siglerimizi tavaya alip orta ateste hertarafini kizartiyoruz ve servis yapiyoruz.
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