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TAVUK SNITSEL

200 gr déviimus tavuk goégsu

2 cay bardagi galeta unu

3 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

Tuz, karabiber

Kizartma igin siviyag ya da tereyagi

Gok ince dévilmUs tavuk etlerini tuz ve karabiberle tatlandirdiktan sonra énce ¢irpilmig yumurtaya, ardindan da
galeta ununa bulayip kizartin. Kizaran snitzellerin Gzerine limon dilimleri ve tereyadi strerseniz daha da lezzetli
olacaktir. Yaninda salatayla servis yapabilirsiniz.
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