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SINITZEL

4 adet ince dévilmuis tavukgdgsu

1 su bardagi un

1 su bardagi galeta unu

2 adet yumurta

1 adet sodan, havug, kabak, patates
3 corba kasigi tereyagi

5 gorba kasidi zeytinyagi

1 adet limon

Oncelikle dévilmus tavuk gégus etlerini bir miktar sitte ya da ayranda 30 dakika kadar marine ederseniz ¢cok
daha lezzetli olacaktir ama aceleniz varsa buna gerek kalmaz. Ince dévilmus tavuk etlerini dnce una, sonra
¢irpiimis yumurtaya en son da galeta ununa bulayin. Bu sekilde hazirlanmig tavuk etlerini erimis tereyagi ve
zeytinyaginda iki ylzinu 4 dakika kadar pisirin. Bu arada sebzeleri uzun ince bir sekilde dograyin. Firin
tepsisine tim sebzeleri yerlestirin. Sebzeleri 200 derecedeki firinda 25 dakika kadar pisirin. Pisirilebilen
sebzelerle ginitzeli servis tabadina alip sicak olarak servis yapin. Bu arada Uzerine mutlaka limon dilimi
yerlestirip suyunu bir miktar ezin.
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