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SINITZEL BURGER

https://www.elele.com.tr

6 dilim ekmek

6 salatalik tursusu

1 findik turp

Sinitzel igin

2 parca tavuk gégus eti

1 su bardagi un

3 yumurta

1.5 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

Aygicek yagi

Sosu icin:

3 yemek kasigi mayonez
1 yemek kasigi hardal

1 limonun suyu

1 cay kasigi bal

Tavuk gdgus etlerini ortadan ikiye kesin. Sirasiyla un, ¢irpilmig yumurta ve galeta ununa bulayip kizgin yagda
kizartin. Kagit havlu Gzerine alarak fazla yadini ¢ektirin. Sosu icin gerekli olan tim malzemeyi bir kasede tim
malzeme iyice 6zdeslesene kadar ¢irpin. Ekmekleri yapismaz ylzeyli bir tavada hafif kizartin. Salatalik
tursularini ince uzun, turpu ince yuvarlak dilimleyin. Kizarttiginiz ekmek dilimlerinden bir tanesinin lzerine sostan
stirtin. Uzerine S|raS|yIa salatalik tursusu ve bir par¢a sinitzel yerlestirin. Tekrar sos surip bir ekmek dilimi daha
yerlestirin tekrar sos sUrlp tursu ve turpu yerlestirin. Son olarak sostan gezdirip bir dilim ekmekle tzerini
kapatin. Diger sandvig iginde ayni iglemi tekrarlayip sicak servis yapin.
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