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TAVUK SEPETI

Esra Algile

1/2 kg kemiksiz tavuk kalca eti
1/2 kg mantar

3 yemek kagsiJ! tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi@i hardal

1 paket ¢ig krema

6 adet taze sogan

150 gr kagar peyniri

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi muskat rendesi
1 paket milféy hamuru

1 adet yumurta

Tavuk eti 20 dakika haslanir. Bu esnada mantarlar temizlenir ve zeytinyagd ile tavada kavrulur. Kavrulan
mantara krema ilave edilir. Ardindan un ilave edilip bir miktar pismesi saglanir, ocagin alti kapatilir. Taze
soganlar minik minik dogranir. Haglanan tavuk eti kiigtk pargalar halinde kesilir. Pigsen ve yogunlagan mantara
tlim baharatlar, hardal, kagar peyniri, tereyagi, taze sogan ve dogranmis tavuk eti ilave edilir. Dikddrtgen bir
cam pisirme kabina dokulur. Uzerine milfdy parcalarindan geritler kesilir ve sepet geklinde lizerine yerlegtiriimesi
saglanir. Ustline yumurta sarisi strlur ve 180 derece firinda, 20 dakika pismesi saglanir.
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