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TAVUK SCHNITZEL

1 kg Tavuk Gogsu Fileto

4 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi Galeta Unu

Istege Bagh Tuz ]

Iste§e Bagl Kizartmak Igin Siviyag
Istege Bagli Karabiber

1 Adet Kirmizi Biber

1 Adet Sari Biber

Etlerin her yerine tuz ve karabiber serpelim. Un ve galeta ununu ayri tabaklara alip yumurtalari ¢irpalim. Etleri ilk
Once una, sonra yumurtaya ve en son olarak galeta ununa bulayalim. Etler kizarana dek az miktar sivi yagda
kizartalim. Etlerin i¢inin ¢ig kalmamasi igin, sivi yagin ¢ok kizgin olmamasina dikkat edelim. Pigmig etlerin yagini
cektirmek icin k&dit havlu Gzerine alalim. Biberleri kibrit ¢épl dogradiktan sonra soteleyip birlikte servis edelim.
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