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TAVUK SARMA

4 adet tavuk gogsi

4 dilim salam

4 ince dilim kagar peyniri
1 adet yumurta (girpiimig)
1 kése un

1 kése galeta unu

Tuz

Karabiber

Tavuk sarma tarifi icin tavukgdguslerini alirken incelttirin. Tavuk géguslerini tuz ve karabiberle serperek dnli
arkal tatlandirin.

Tavuk gégsunu tezgaha yayin. Ortasina ince dilimlenmis kasar peynirini ve salami yerlegtirerek sarin. Kiirdan
takarak aciimasini engelleyin. Sardiginiz tavuklari dnce una, sonra yumurtaya sen son da galeta ununa bulayin.
Tum tavuklara ayni iglemi uyguladiktan sonra tavuklari 6nli arkal kizartin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Isinan
firnda yaklastik 15 dakika pisirin. Ister biitln isterseniz de dilimleyerek servis yapin.
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