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TAVUKLU SARMA

1 adet yufka

4 adet tavuk budu

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Yufkayi diiz bir zemine yayin. Uzun serit bigciminde dérde bélin. Tavuklar tuzlu suda haglayin. Suyunu sizip,
kurulayin. Kestiginiz seritlerin igine tavuk budunu koyun, rulo bigiminde sarin. Rulolari zeytinyagiyla ¢irpilmig
yumurtaya bulayin. Yaglanmis tepsiye yerlestirin. Uzerine kasar peynirini gezdirin. Oncende isitilmig 200 derece
firnda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:65731 « adi:Tavuklu Sarma « gdnderen:balaban « indirme tarihi:08.04.2025 - 07:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-sarma-vt49586
http://www.tcpdf.org

