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TAVUK SALSA

Sahrap Soysal

1 yemek kasidi siviyag

500 gr tavuk gégis eti

1 adet orta boy sogan

1 adet kirmizi biber

1 su barda@i salsa sos

Y2 su bardagi rendelenmis Cedar peyniri

Tavuk gégus etini julyen usull dograyin. Sogani ve biberi ince ince kiyin.

Bir tavada siviyagi kizdirip tavuk, sogan ve biberleri ekleyin. Arada karistirarak 10-12 dakika tavuklarin
pembeligi gidene kadar pisirin.

Salsa sosunu ekleyip kaynayana kadar pisirmeye devam edin.

Atesten alip Uzerine peyniri serpin ve tavanin kapagdini kapatip peynirler eriyene kadar 5 dakika dinlendirin.
Pisirdiginiz sade pilavin Uzerinde sicak olarak servis edin.
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