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TAVUK SALATASI

500 gram arpa sehriye
Yarim demet dereotu

1 su bardagi misir konservesi
1 parca tavuk gégsu

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 cay bardagr mayonez
Yarim kilo yogurt

Tencereye tavuk etini alaim Gzerine su dokelim ve iyice pisirelim. Atesten alip sogutalim ve eti kiigiik kiigtik
parcalara bélelim. Ote yandan sehriyeyi kaynayan suyun igine dokelim ve pigirelim atesten alip suyunu
slizdlkten sonra Uzerine yarim ¢ay bardag sivi yag gezdirelim ve karigtiralim. Ayri bir kapta yogurdu mayonezi
¢irpma teliyle iyice ¢irpalim ve butln malzemelerimizi genis bir kaseye alalim, Gzerine misir konservesi ve ince
kiyilmis dereotunu ekleyelim. Gerekirse tuz ilavesi yapalim ve iyice ¢irpalim servis tabaklarina alarak servis
yapalim.
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