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TAVUK ROSTO

2 adet tavuk bonfile
200 gram bezelye

2 adet orta boy patates
1 adet havug

3 ¢corba kasidi siviyag

Bezelye, kuclk dogranmig patates ve havuglar siviyagda cevirin. Yarisini ayirip, kalan yarisini iyice pisirin.
Kasaba, 2 tavugun kalga etlerini uzun dilimler halinde kestirin. Bu pargalari mutfak tezgahinin tGzerine yan yana
serin. Ortasina sebzeli karisimi koyup, rulo seklinde sarin. Bir fileyi de dagiimamasi igin etrafina sarin. Onceden
Isitilmig 200 derece firinda 45 dakika pisirin. Rostoyu sebze garnitirQ ile birlikte servis yapin.
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