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TAVUK PITA

1 kilo Keskinoglu Fileto

3 Adet domates

1 Adet sogan

2 Adet yesil biber

2 Yemek kasigi haslanmig misir
2 Corba kasigi tereyadi

Tuz, karabiber, kekik, pul biber
Hamur icin;

5 Su bardagi un

1 Tath kasig1 Tuz

10 gr yas maya

3 Kahve fincani ilik su

1 Cay kasigdi toz seker

Bir kapta ilik su, maya, tuz ve sekeri karigtirip kabarincaya kadar 15-20 dakika bekletin.

Unu hamur yogurma kabina alip ortasini havuz gibi agin. Hazirlamig oldugunuz mayal suyu ilave edin. Kulak
memesi kivaminda bir hamur yodurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtiip mayalanmasi i¢in 30 dakika
bekletin.Mayalanan hamuru tekrar yogurun ve 4 esit par¢aya ayirin. Hamurlari un serpilmis bir zeminde
merdaneyle 20 cm ¢apinda agin. Firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.

Filetolari kugbagi dograyin. Bir tencereye koyun. Kisik ateste suyunu gekinceye kadar pigirin. Daha sonra 2
corba kasidi tereyadinda 10 dakika kavurun. Igine ince ince dogradiginiz sodanlar ekleyin. Domatesleri ve
biberleri kiip seklinde dograyip sogdanl karisimin i¢ine ilave edin. Bu karigsimi kisik ateste 45 dakika pisirin.
Pismesine yakin igine misir tuz, kekik, karabiber ve pul biberi ekleyin.

Daha énceden pisirmis oldugunuz pideleri bir bigak yardimiyla ortalarini agarak iglerine tavuklu harci doldurun
ve servis edin.
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