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TAVUK PATESİ İÇİ

Tavuğun ciğeri, yüreği iyice kıyıldıktan sonra içine biraz da ekmek ezmesi katmalı, biber, tuz baharat ilâve
etmeli «bazıları bu içi havanda dahi ezerler» ve yumurta sarısı ile karıştırdıktan sonra, börekler için nefis ve
kuvvetli iç olmuş olur.
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