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TAVUK PANE

200 gr ince dévilmuUs tavuk gégsu
2 cay bardagi galeta unu

1 cay bardagdi kiyilmis kadayif

3 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

Tuz, karabiber

Kizartmak igin sivi yag

Gok ince dévilmUs tavuk gégus etlerini tuz ve karabiberle tatlandirin. Bu ince dévuimds tavuk etlerini dncelikle
un, ¢irpilmis yumurta ve galeta unu ile karismis kadayifa bulayip tereyaginda ya da sivi yag ile kizartin.
Kizardiktan sonra Uizerine limon dilimleri ve tereya@i slrerseniz daha lezzetli olacaktir. Sicak olarak yaninda
salatayla servis yapilabilir.
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