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TAVUK PANE

Kullanilacak malzeme: (4 Kisilik)
1 adet Mudurnu tavuk

Galeta unu

1 corba kasigi margarin

3 yumurta

1 ¢orba kasigi unu

1 bardak cigekyag!

1 corba kasigi kasar

Tuz

Hazirlanisi:

S6gus olarak pisirdiginiz tavugu, but ve gégusler olmak Gzere dort dlizgiin pargaya ayirip, fazla kemiklerini
¢ikarttiktan sonra sogumaya birakin. Ufak bir tencerede ikiser kasik Yayla [ margarini ve Piyale unuyla
sarartmadan bir meyane yapin. Buna bir buguk bardak tavuk suyu veya isterseniz st yavas yavas karistirin,
iki cay kasi§i tuz ve iki gorba kasigi rendelenmis kasar peyniri katip karistirarak, az ateste bir bulamag
koyuluguna gelinceye kadar pigirin. Bulamag biraz souduktan sonra tavuk pargalarini igine batirip, iyice bulayin
ve parc¢alarin Ustinde donuncaya kadar bekleyin. Ustlindeki bulama¢ donmus olan tavuk pargalarini 6nce
¢irptiginiz iki yumurtaya ardindan da galeta ununa iyice bulayip, kizdirlmig bir bardak gi¢cekyagi olan tavada iki
yUzl pembelesinceye kadar firninizin ocak kisminda kizartin.
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