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TAVUK PANE

6 adet tavuk bonfile
3 yumurta

2 adet kuru sogan
galeta unu

siviyag

tuz

karabiber

Sogani rendeleyin, suyunu bir kaba ¢ikartin. Bu suya karabiber ve tuz ekleyin. Tavuklari bu suya yatirin, 1-2
saat bekletin. Sonra tavuklari tek tek dnce una, sonra yumurta ve galeta ununa buluyarak kizartin. Ardindan
pilav ile servis yapin.

ML® So6qgis Tavuk icin tiklayin
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