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TAVUK PACASI (RUMELI)

Malzeme:

1 adet tavuk

3 adet yufka

3 ¢corba kasigi yogurt
3 ¢orba kasiJi un

4 bardak tavuk suyu
Karabiber

Tuz

1 bardak su

3 dis sarimsak

4 corba kasigi tereyagi
2 cay kasigi pul biber

Yapiligt:

Tavugu yikayip hagladiktan sonra bir borcami yaglayip birinci yufkayi yayin. Tavuklar tizerine didikleyip kenara
tasanlari Gzerine kapatin. lkinci yufkaya da ayni islemi yapin. 3. yufkayi en Ustlne serip béregi dilimleyin. 1,5
bardak tavuk suyunu tzerine gezdirip 175 derecede 45 dakika pisirin. Cikinca tzerine bir bardak tavuk suyu
gezdirin.

Sos: 3 kaslk un, 3 kasik yogurt, sarimsak, karabiber, tuz, 1 bardak su, 2 bardak tavuk suyunu énce giizelce
¢Irpip sonra pisirin. Tabaga koydudunuz bérek dilimlerinin Gzerine dokin. Tereyagini eritin. Pul biberi ilave edip,
béregin Ustlne gezdirin.

ML® Tavuk Paca icin tiklayin
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