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TAVUK PAGA

2 adet tavuk gogsi

8 su bardagi su

6 dis sarimsak

2 adet limon suyu

2 yemek kagigi un

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi tereyagi
Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

Tavuklar 8 bardak suyla ve knorr tavuk ile haglayin. Elinizle tavuklari ince ince tel haline getirin. Déviimusg
sarmisak ve limonu karistirin. Gorbaya ilave edin. Tuzunu kontrol edin. Un ile yumurta sarisini ¢irpin. Yavas
yavas gorbanin igine karistirin. Kesilmemesi igin karistirarak, kaynamasini bekleyin. Servis yaparken,
kirmizibiberle yagi kizdirip Gzerine dékin.

Fotograf "avsar kizi" tarafindan génderildi. 22.03.2019
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