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TAVUK PAGA

1 Adet Haglanmig Didiklenmis tavuk Gogsu
1/2 Su Bardagdi Un

2 Corba Kasigi Margarin

5 Su Bardagi Tavuk Suyu

1/2 Limon Suyu

4-5 Dig DévulmUs Sarmisak

2 Cay Kagi@i Pul Biber

1 Corba Kasig Margarin

2 corba kagi§I margarini bir tencerede eritelim. igine yarim su bardagi unu ilave ederek hafifge sararana dek
kavuralim ve sogumaya birakalim. Tavuklan didikliyerek ki¢Uk pargalara ayiralim. 5 su bardagi tavuk suyunu ve
tavuk etlerini una ekleyerek topaksiz kivama getirelim. Gorbamizi sdrekli karigtirarak bir tagim kaynatalim.
Sarmisagi dovelim veya ince ince dograyalim. Gorbanin inmesine yakin déviilmis sarmisagi, tuz ve yarim limon
suyunu ekleyelim. 1 ¢orba kasigi margarini ki¢Uk bir tavada kizdiralim. Igine 2 ¢ay kasigi kirmizi pul biberi
ekleyerek fazla yakmadan 1-2 kez ¢evirip, gorbanin Gizerine gezdirelim. Gorbamizi maydanoz yapraklari ile
sUsleyerek sogutmadan servis yapalim.
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