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TAVUK PACA CORBASI

Kemikli tavuk parcalar (1 adet tavuk kalga kullandim)
5 su bardagi su (Tavugu haglamak igin)
2 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi dolusu yogurt

1 yumurta sarisi

2 dig sarimsak

Damak zevkinize gore sirke miktar
Damak zevkinize gore tuz

Oncelikle 5 su bardagdi su ile tavudu hasliyoruz.

Daduklude 15 dakikada hagliyorum.

Normal tencerede siire uzayabilir.

Tereyagini tenceremize aliyoruz.

Ardindan unu yagda kavuruyoruz.

Biraz rengi ddndiginde tavuk suyumuzu ekliyoruz.

Ayri kapta yogurt ve yumurta sarisini girpiyoruz.

Kaynayan ¢orbamizdan 2 kepge alip, azar azar yogurtlu karisima yediriyoruz.

Yogurdun kesilmemesi igin yavasca ekliyoruz ve surekli gorbamizi karigtiriyoruz.

Ardindan didilmis tavuk etlerini ekleyip, tuzumuzu da kattiktan sonra gorbamiz servise hazirdir.
Olmazsa olmazi sarimsak sirke sosudur ama sevmiyorsaniz sadece kirmizi biberli sos yakarak Uizerine
gezdirebilirsiniz.
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