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TAVUKLU PACA CORBASI

500 gram kemikli tavuk eti
1 adet kuru sogan

1 adet patates

4-5 yemek kagig! sivi yag
3 litre su

Karabiber

1 yemek kagigi un

3-4 yemek kagigi yogurt
1 adet yumurta

1 tutam tuz

2 dig sarimsak

3 yemek kagig sirke
Tereyagi

Pul biber

Tavuklari tencereye alin.

Patates ve sogani soyup dorde boélin ve tavuklara ekleyin.

3 litre su ve 4-5 yemek kagigi sivi yag ile haglayin.

Etler yumusayip kemikten ayrildiginda suyu stizip kenara alin.

Etleri bir catal yardimiyla didikleyin ve karabiber ekip onu da kenara alin.

Un, yogurt ve yumurtay! bir kasede iyice ¢irpip gorbanin terbiyesini hazirlayin.
1,5 litre tavuk suyunu 6l¢ip tencereye alin ve isitmaya baglayin.

Tavuk suyu kaynamaya basladiginda bir miktarini unlu karigima ekleyerek terbiyeyi ilistirin ve gorbaya ekleyin.
Kaynayip koyulagsmaya bagladiinda didikledigdiniz etleri de ¢orbaya ilave edin.
Son olarak tuzunu eklediginiz gorbanizi kaselere boltsturin.

Uzerine doévilmisg sarimsak ve sirke sosu gezdirin.

Tereyadi ve pul biberi tavada kizdirip onu da gorbalarin Gzerine ilave edin.
Sicak servis yapin.
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