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TAVUK PACASI

2 adet kalgali but

3 yemek kagigi un

4 yemek kasigi yogurt

1 yumurta sarisi

4 dis sarimsak

3 yemek kagig sirke
Tuz

Sosu igin

1 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi pul biber

Tavuk butlar yikanip didukltye konur, Gzerine yeteri kadar su ilave edilip, biraz tuz ekilip, pim ¢iktiktan sonra
10 dakika haglanir.

Sire sonunda tavuk etleri kemiklerinden ayrilarak fazla kiigtiltmeden didiklenir.

Tekrar haglama suyuna katilir, ocagin alti yakilir.

Ayri bir kapta 4 dis darimsak ezilir, Gzerine un, yogurt, yumurta sarisi eklenip ¢irpilir. Biraz da soguk su ilave
edilir.

Gorbanin suyundan 1 kepge alip sosun (izerine dokip ilistirilir, sonra tencereye geri dokdilir. Kaynayana kadar
karigtirilir.

Tuz ve 3 yemek kasidi sirke ilave edilip 10 dakika kaynatip ocak kapatilir.

Sos kabinda tereyag etitilir Gizerine kirmizi biber eklenip karistirilir.

Servis esnasinda ¢orba tabaga alindiktan sonra izerine sosu dokdildir.
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