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TAVUK OGRATEN

2 Adet Tavuk Gogisi

2 Corba Kasigi Un

2/3 Gorba Kasigi Siviyag

2 Su Bardagi Sut

4 Corba Kasigi Kasar Peyniri Rendesi
3 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

Tavuk etlerini haglayalim. Suyunu sizUlp kig¢ik pargalara bélelim. Bir bagka tencerede yad ve unu kavuralim,
sUtl azar azar ilave edelim, boza kivamina gelinceye kadar pisirelim. Ocagdin altini kapatip tuzu ve karabiberi
ekleyelim. Besamel sosun yarisini tavuklarin tizerine dokdip iyice karigtiralim ve orta boy bir firin kabina alalim.
Kalan sosu da Uizerine yayalim, en Uste rendelenmis kasar peynirini serpelim. Onceden isitilmis firinda Gzeri
kizarana kadar pigirelim.
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