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TAVUK KUZI (MALEZYA)

10 adet tavuk gégsu

15 adet arpacik sodan + 10 adet arpacik sodan
1 tath kasigi zencefil

5 dis sarmisak

2 ¢orba kasiJi salgca

50 gram arnavut biberi (kliglk aci biber)
2 tath kasigi toz zerdecal

Yarim su barda@ yogurt

1 cay kasigi tuz

Yarim cay barda@i kuru Gzim

2 corba kagsigi badem (kavrulmus)
Yarim su bardagi zeytinyagi

2 adet limon bitkisi

1 corba kasigi tozseker

Yagdi genisge bir tavaya alip kizdirin. 15 adet arpacik sodani ve sarmisaklari soyup tavaya alin. Zencefilve limon
bitkisini de ekleyip 2-3 dakika soteleyin. Salga, aci biber ve zerdecali ekleyip karistirin. Batliin malzemeler
birbirleriyle 6zdegslestikten sonra tavuklari ve yogurdu ekleyin. Tavuklari énli arkal pisirin. Son olarak kuru
UzUm ve kizarmig arpacik sogani ekleyip karigtirin. Tuz ve biberini ayarlayin. Badem ve sekeri ekleyin. Bir tagsim
daha kaynatin. Ocaktan alip sicak olarak servis yapin.
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