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TAVUK KULESI

www.beypilic.com.tr

Tavuk Gogusi 600 gr
Havug 100 gr

Kabak 100 gr

Mantar 100 gr

Renkli Biber 50 gr
Elma Dilimli Patates 200 gr
Taze Feslegen 20 gr
Sogan 50 gr

Jalapeno Biber 50 gr
Tuz 10 gr

Tath Kirmizi Biber 5 gr
Sos igin:

Maydanoz 20 gr
Domates 50 gr

Yesil Sogan 20 gr
Jalapeno Biber 20 gr
Domates Salgasi 20 gr
Tuz 10 gr

Tath Kirmizi Biber 10 gr

Sos igin, salga hari¢ tim malzemeler firmlanir ve gekilir. Salgay yagda kavurduktan sonra gekilen malzemeler
konur en son tuz ve karabiber ile tatlandirlir.

Acilmig tavuk gédsini tuz ve karabiber ile tatlandirnyoruz. Havug, sogan, mantar, kabak, jalapeno biberini yarim
soteleyip tavugun igine koyup rulo seklinde sariyoruz. Barbekii sosunu disina strip firinda 170 C°de 20 dakika
pisirdikten sonra sotelenmis elma dilimi ve chili sos ile servis edilir.
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