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TAVUK KUBBESI

Tavuklu i¢ igin:

Yarim kilo ince dogranmig tavuk gégsu
Orta boy minik dogranmig patates
1 Tatl kagigi salca

2 Yemek kagsigi sivi yag

1 Yemek kasigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kirmizi toz biber

Sos igin:

Yarim su bardagi su

Yarim su bardag@i sivi yag

1 Yemek kasigi un

1 Yemek kagigi sirke

3 Adet yufka

ici hazirlamak igin tereyadi ve tavugu biraz gevirin. Sonra lizerine salca ve patatesi koyarak kavurun. Sonra un,
su, yag ve sirkeyi karigtirip sosu hazirlayin. Dondurma kabinin igine yufkalari serip tzerine sos dokun. Yufkalarin
icine tavuk harcini koyup Uzerine yufkalar kapatin. Ters gevirip tepsiye bdrekleri koyun. Uzerine kalan sosu
sUriip susam dokin. Orta sicaklikta firinda kizarana kadar pisirin.
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