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TAVUK KROKET

1 tavuk

1/2 litre sUt

150 gr. un

350 gr. galata tozu
150 gr. tereyagdi

5 yumurta

100 gr. kasar peyniri
Bir tutam hindistancevizi
300 gr. kizartma yag
250 gr. patates

Tuz

Karabiber

Tavuklar temizleyiniz, yikayiniz, Gzerini 6rtecek kadar su ile ates Uzerinde pigiriniz.

Pistikten sonra etlerini kemiklerinden ayiriniz.

Bezelye tanesi blyUklliginde bicakla tavuklari et tahtasi Gzerinde dograyiniz.

Diger bir kap i¢inde 150 gram un ile 150 gram tereyagini rengi esmerlesmeden yarim litre su veya et suyu ilave
ediniz.

Koyulasinca 3 yumurta sarisi 100 gram rendelenmis kasar ilave ediniz karigtiriniz.

Once hazirladiiniz ve dogradiginiz tavuk etlerine hindistancevizi, tuz, karabiber karigtiriniz biraz daha pigiriniz,
atesten aliniz.

Hafif yaglanmis bir kap i¢ine bosaltiniz.

Asagdi yukari cevizden daha biyUk bezelere ayiriniz.

Galata tozuna bulayaniz, bigak ile bezeleri yassiltiniz, bigimlendiriniz.

Geri kalan 2 yumurtayi bir kap i¢inde ¢atalla ¢arpiniz.

Hazirlanan bezeleri dnce yumurtaya sonra galata tozuna bulayiniz.

Kizartma yaginda pembe renkte pigiriniz.

Garnitlr olarak julyen bigiminde kesilmis (kibrit ¢cdpU) ve kizartiimis putatesle servisini yapiniz.
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